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logique ou de vivisection, mais encore les etudes qui out pour objet les
explications physico-chimiques des pheSnomenes de la vie, soit dans les
animaux, soit clans les vegetaux.

Aujourd'hui la Commission saisit avec empressement 1'occasion qui lui
est offerte de couronner un travail de ce dernier genre; ce travail est relatif
a certaines^ actions chimiques des etres organises, que 1'on deskme sous le
nom generique de fermentations.

Sans entrer dans la definition generate du mot fermentation ce qui
offrirait ici de serieuses difficultes, nous rappellerons seulement qu'on a
reconnu depuis longtemps que, dans 1'organisation animale ou vegetale il
pent se manifester des substances chimiques nouvelles qui sont produites
par Faction sur d'autres matieres de certains agents speciaux, auxquels on
donne le riom de ferments. Or, quelle que soil 1'opinion que Ton ait sur la
question de savoir si le ferment est une substance organises ou seulement
organique, il n'en reste pas moms ce fait que le ferment provient touiours
d'un etre qui vit ou qui a vecu. A ce titre, la fermentation est un phenomene
qui rentre clans de veritables conditions physiologiques; et, bien que
1'etude cles ferments ait fourni souvent a la science chimique des indications
precieuses sur le decloublement et la decomposition des corps, le physio-
logiste ne peut s'empecher de reconnaitre dans ces recherches 1'etude tie
verhables agents chimiques qui jouent un role physiologique. En effet, les
ferments n'ayant par eux-rafimes aucune energie chimique prononcee
peuvent determiner chez les etres vivants, precisement clans les conditions
compatibles avec la vie, des decompositions souvent fort energiques, sans
que les tissus organises aient rien a. souflrir de pareilles reactions/'

Les experiences relatives aux lermentations, qui ont fixe ['attention de la
Commission du prix de physiologic experimenlale, sont celles de M. Pasteur
sur" la fermentation alcoolique, la fermentation lactique et la fermentation
de 1'acide tartrique et de ses isomeres. L'Acadernie a deja oonnu les
recherches de M. Pasteur sur ces fermentations, et elle a eu souvent 1'occa-
sion crapprecier, d'une maniere toute particuliere, 1'habilete et la rigueur
experimentale de ce savant distingue. Ces ciiConstances exceptionnelles
qui ont considerablement facilite le jugement de la Commission, lui permet-
tront aussi d'cHre tres breve dans son Rapport: elle doit se borner d'ailleurs
a signaler, parmi les resultats importants obtenus par M. Pasteur, seule-
ment ceux qui, se rapporlant plus specialement aux ferments, inieressent
plus directement la physiologic, laissant ainsi aux chimistes le soin
cUupprecier 1'importance chimique des corps nouveaux qu'a decouverts
M. Pasteur et qui prennent naissance dans ces cliverses fermentations.

La fermentation cju'on appelle alcoolique est la fermentation du Sucre
sous 1'influence du ferment qui porte le nom de levure de biere.

Nous n'avons pas a examiner comment, pendant la fermentation, les
elements du sucre se disassembled et se groupcnt pour donner naissance a
de nouveaux corps. Mais si nous recherchons ce que devient en m<hne temps
le ferment qui provoque ces phenomenes, nous verrons qu'il subit des modi-
fications remarquables. A 1'exemple cle M. Cagniard de Latour, M. Pasteur
considere la levure de biere comme nn corps organise; il regarde les modi-
fications -qu'ellc subit pendant la fermentation alcoolique, comme etant de
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40ses spores.avoir des modifications dans leur faculte" de deve-s ^gales d'ailleurs.s infusoires polygastriques d'un plus grand volume,
